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ATAG introduceert de 8-serie ovens: de slimme oven die voelt wat je bedoelt

Amsterdam, juni 2025 - De nieuwe 8-serie ovens van ATAG is ontworpen voor kookliefhebbers die
streven naar perfectie en thuis willen koken als een chef. De premium ovenserie biedt veelzijdige
functies voor elke kookbehoefte, waarbij de nieuwe innovatieve 5-in-1 oven de opvallende
alleskunner vormt met vijf functies in één apparaat: oven, magnetron, stoom, oven + magnetron
en oven + stoom. Elk model biedt een unieke combinatie van stijlvol design en uitmuntende
prestaties en is ontworpen met aandacht voor precisie, gebruiksgemak én functionaliteit. Het
resultaat: een serie ovens die slim is en volledig aansluit bij hoe we vandaag en in de toekomst
koken. Het gebruiksgemak en de extra kookbeleving die de 8-serie ovens biedt, is in de
designwereld niet onopgemerkt gebleven en bekroond met een iF Design award 2025.
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Dat een goed design niet alleen gaat over de grote lijnen, maar ook over de kleinste details, bewijst
ATAG met deze nieuwe 8-serie ovens. De gepassioneerde thuiskok wil controle over het gerecht en de
temperatuur, zoals een professionele chef dat heeft. Daarom is de 8-serie voorzien van diverse
geavanceerde technologieén, zoals temperaturen tot maar liefst 315°C, sensoren voor gelijkmatige
garing, een nauwkeurige stoomregeling tot op de graad, ATAG ConnectLife™ - waarmee de oven op
afstand kan worden gestart, ingesteld en gemonitord - en ATAG DishDesigner™, waarmee je talloze
recepten genereert én de oven automatisch juist instelt voor het gekozen recept.

5 verschillende typen ovens
De ATAG 8-serie biedt voor iedere thuiskok, kookbehoefte en keuken een geschikt apparaat. De serie
bestaat uit 5 verschillende typen ovens en een bijpassende warmhoudlade en koffiemachine. De



ovens zijn verkrijgbaar in 45 en 60 cm hoogte. Opvallend is de nieuwe 5-in-1 oven, een alleskunner
met vijf innovatieve functies in één apparaat: oven, magnetron, stoom, oven + magnetron en oven +
stoom. Deze multifunctionaliteit biedt bijzondere flexibiliteit in de keuken, van snel opwarmen tot
sous-vide garen. Dankzij de meervoudige kookfasen van deze 8-serie oven is het mogelijk eenvoudig
meerdere bereidingswijzen in één cyclus te programmeren, voor een optimale smaak en textuur.

Op de graad nauwkeurig door een geavanceerd temperatuursysteem

De 8-serie ovens zijn ontworpen om de luchtvochtigheid te reguleren en temperaturen te meten met
behulp van slimme algoritmen. Zo garandeert ATAG een precieze temperatuurregeling. De
kalibratiefunctie in de oven zorgt ervoor dat de oven zichzelf gaat optimaliseren binnen zijn nieuwe
omgeving. Hierdoor wordt de oven ndg nauwkeuriger en zal er keer op keer hetzelfde resultaat
worden behaald. Dit met de grootste nauwkeurigheid. Tot op de graad.

Controle als een chef

Controle over de exacte temperatuur is essentieel voor iedere kok. Daarom zijn alle 8-serie ovens
uitgerust met sensoren, die zorgen voor een gelijkmatige garing en bruining. De verbonden
kernthermometer meet ondertussen de exacte temperatuur van het gerecht en geeft een signaal
‘einde programma’ wanneer deze temperatuur bereikt is. De automatische kookprogramma'’s, die de
ovens bieden, zijn ontwikkeld door professionele chefs en zorgen voor consistente, perfecte
resultaten met minimale inspanning.

Kiest men voor de stoomoven, dan zorgt de geavanceerde ProSteam stoomfunctie, die automatisch
stoom en temperatuur regelt, voor behoud van vitaminen, mineralen en textuur. Nieuw is

de reductiefunctie, die voorkomt dat stoom of warmte je tegemoetkomt bij het openen van de deur.
Bovendien voorkomt het een beslagen raam tijdens het kook- en bakproces.
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Intuitieve bediening vanuit uitgebreid consumentenonderzoek

Uitgebreid consumentenonderzoek ligt aan de basis van het ovenontwerp, waarbij gebruiksgemak
essentieel bleek. Ondanks de vele mogelijkheden van de 8-serie ovens is de bediening ervan dan ook
opvallend eenvoudig.



Vincent Hofstee, Head of Design at ATAG Appliances, licht toe: “We hebben veel tijd en aandacht
besteed aan het ontwikkelen van een compleet nieuwe gebruikersinterface. Het overzichtelijke
touchscreen en de precieze draaiknop kunnen door de gebruiker naar wens en op ieder moment
worden afgewisseld. Deze mogelijkheid, waarbij de gebruiker dus zelf kan kiezen wat hij prettig vindt,
is uniek. Dit maakt de bediening overzichtelijk, toegankelijk en extra intuitief voor iedere gebruiker.”

Slim koken met ConnectLife™ en DishDesigner™

Naast de vele functies en de nieuwe intuitieve bediening, bieden de ATAG 8-serie ovens optimaal
gebruiksgemak via het digitale platform ConnectLife™. Hiermee is de oven volledig op afstand te
bedienen: een programma kan onderweg worden gestart, de voortgang van een recept kan realtime
worden bekeken en de gebruiker ontvangt meldingen, bijvoorbeeld als het programma afgerond is.

ATAG DishDesigner™ is een feature binnen ConnectLife™. Met DishDesigner™ kan de gebruiker
aangeven welke ingrediénten er beschikbaar zijn door deze in te voeren of een foto te nemen.
Vervolgens wordt er met behulp van Al een recept gegenereerd. De app helpt met het bereiden van
het gerecht en stelt de oven alvast in op de benodigde temperatuur.

Design ontworpen om te inspireren

Zoals altijd speelt, naast functionele prestaties, esthetiek ook een sleutelrol in het ontwerp van
nieuwe ATAG ovens. De 8-serie is verkrijgbaar in vier luxe afwerkingen: Graphite, Black Steel, RVS en
Glass. Dankzij het, voor ATAG kenmerkende, elegante metalen frame rondom de oven, is de
vormgeving en het lijnenspel uitermate strak en passend in elke keukenstijl — van landelijk tot modern
en industrieel.

Ontworpen voor de toekomst

Bij ATAG staan kwaliteit en duurzaamheid centraal. De producten worden ontworpen om lang mee te
gaan. De apparatuur wordt vervaardigd uit robuuste materialen van de hoogste kwaliteit zoals staal,
gehard glas en hoogwaardig emaille en getest op een lange levensduur met intensief gebruik. Dankzij
de energiezuinige ontwerpen (A++), recyclebare componenten en milieuvriendelijke verpakkingen is
de premium keukenapparatuur van ATAG niet alleen een duurzame keuze voor de keuken, maar ook
voor de planeet.

Met slimme features, optimaal gebruiksgemak en een hoogwaardig design tilt de innovatieve 8-serie
ovens van ATAG de kookkunsten van iedere thuiskok naar een hoger niveau.

Meer informatie over ATAG en de collectie is te vinden op: www.atag.nl
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Downloadlink tekst en beelden:
https://miespr.filecamp.com/s/o/ATAG 8-serie ovens

Over ATAG

ATAG biedt kookliefhebbers keukenapparatuur die garant staat voor topkwaliteit, functionaliteit en
een ongeévenaarde kookervaring. Wat begon in een Achterhoeks schuurtje in 1948 is inmiddels
uitgegroeid tot de meest toonaangevende producent van premium inbouwapparatuur in de Benelux.
ATAG, van oudsher bekend om beste gasfornuis, zet tegenwoordig de toon met innovatieve
inductiekookplaten, exclusieve wijnklimaatkasten en de nieuwste generatie slimme ovens.
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